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einfach. stark. familiar.
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Im Jahre 1731 wurde unser Landgasthof nachweislich erstmals erwahnt. Seit 1831 ist er im Besitz unserer
direkten Vorfahren und wir schatzen uns sehr glucklich dartber, dass wir ihn bis zum heutigen Tage im
Namen der Familie fortfiihren dirfen! Unsere Eltern Gisela und Hans Rommel tibernahmen im Jahr 1976 das
,Kreuz“ von den GroReltern vaterlicherseits Maria und Thaddaus Rommel. Im Februar 2011 haben sie es uns
Jungen Rommels“ auf operativer Ebene Ubergeben und seit 2023 dirfen sich unsere Eltern offiziell als
pensionierte Gastgeber fiihlen. Seit Generationen sind wir fiir Sie da: EINFACH. STARK. FAMILIAR

Unsere Eltern haben durch ihren beispiellosen Einsatz und dem stetigen Blick zu ihren Gasten ein
Lebenswerk geschaffen, dass sie in all den Jahren stetig ausbauten. So ist es auch unser tagliches Streben,
die lange Tradition des Familienunternehmens weiter zu gestalten!

Unsere Gesellschaft ist im Wandel und so ist es uns nicht zuletzt deshalb ein groRes Anliegen, Altbewahrtem
Bestand zu verleihen. Zugleich machen auch wir groRe Entwicklungsschritte, um unserem Traditionshaus
einen Platz in der Welt der Zukunft zu ermdglichen. Unternehmerisch gesehen bedeutet dies flir uns seit
einiger Zeit Veranderungsarbeit zu leben: Wir gestalten unsere Arbeitstage gemeinsam mit unseren
Kolleginnen und Kollegen in der Form der Selbstorganisation. Alle Menschen in unseren Hausern sind
eingeladen, miteinander-flireinander zu leisten und wir setzen dabei auf die Kénnerschaft jedes Einzelnen!
Wahrend Ihres kulinarischen Aufenthaltes spiiren Sie die Wirksamkeit dieser Flihrungsarbeit und wir schatzen
uns sehr gllcklich mit Menschen arbeiten zu durfen, die sich mit groBer Umsicht in unserem
Familienunternehmen bewegen. Unsere Zukunft ist gepragt von Wertschdpfung, Zugehdrigkeit und einer
verantwortungsvollen Entwicklung! Es erwarten Sie, liebe Gaste, weiterhin eine hervorragende gut-
birgerliche Kuiche, in welcher wir viel Wert auf regionale und saisonale Spezialitaten legen.

Der Landgasthof Kreuz steht in seiner Geschichte in enger Verbindung mit dem Landhotel Traube und der
Trube Stube, das unsere Eltern wiederum im Jahre 1986 von den Grofeltern mitterlicherseits Maria und
Gottfried Hierling dbernahmen. Dort stehen lhnen Christine Odersky-Rommel und ihr Ehemann Norman
Odersky mit dem modernen Frihstlcks- & Empfangsbereich, zwanzig stilvoll eingerichteten Zimmer sowie
zwei Kegelbahnen fir Sie bereit. Und des Weiteren begriitt Sie, liebe Gaste, Alexander Rommel auf dem seit
2015 gepachteten Hof Hofen in Langenrain mit Biergarten und Veranstaltungsmdglichkeiten.

Weitere Informationen unter www.familie-rommel.com.

% &ﬁ” Lo Briliododfoon nifviel E«?%WM weilor: (}(/wéwﬁu See W/U

Wir wiinschen lhnen angenehme und erfrischende Stunden bei uns.

lhre Simone & Alexander Rommel + Landgasthof Kreuz + Hof Héfen in Langenrain
Christine Odersky-Rommel & Norman Odersky ¢ Landhotel Traube

mit Eltern Gisela & Hansi Rommel

Ruhetage: Mittwoch & Donnerstag


http://www.familie-rommel.com/
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Starten Sie lhren Besuch in unserem Hause mit einem besonderen Genuss-Moment - wir

empfehlen lhnen diesen Apéritif: 0,11 6,50
M}”&VJ e ’/Iwww

Nonino

Tonic

Zitrone

SERVIERT AUF EIS |

GARNIERT MIT MINZE

ALKOHOLFREIE EMPFEHLUNG: ,,it's not a sin“'%) P.J.Valckenberg
Ingwer | Limettenblatter |
Bitterorangenschale

SERVIERT AUF EIS |
GARNIERT MIT LIMETTE

0,1l 5,50

In unserer gemutlichen Trube Stube nebenan: mittwochs & donnerstags warme Kiiche

GENAUER GESAGT:

In unserer gemutlichen Vesperstube , Trube Stube“ servieren wir
unseren Gasten von MO-FR ausgewahlte badische Vesper-Klassiker.
An zwei Tagen in der Woche MI & DO erfreuen Sie sich, liebe Gaste,
an warmen Gerichten, so zum Beispiel ein Stlick vom niedergegarten,
regionalen Fleisch mit Thymian und Rosmarin verfeinert dazu
Bratkartoffeln, Hawaii-Toast XXL, gerupftes Huhn in asiatisch-pikanter
SofRe und Reis oder vegane GemUlse-Quiche und Spinatlasagne.

JETZT PLATZE SICHERN UND DIREKT BEI UNS RESERVIEREN!

Zeichenerklarung Zusatzstoffe: 1) mit Nitritpokelsalz, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Phosphat, 4) mit Antioxidationsmittel,
5) geschwefelt, 6) mit Geschmacksverstarker, 7) mit Farbstoff(e), 8) mit StiBungsmittel, 9) mit Stabilisatoren, 10) mit Koffein,
11) mit Sduerungsmittel/Saureregulatoren, 12) mit einer Phenylaninquelle, 13) mit Chinin 14) mit Sulfite

Zeichenerkldrung Allergene: a) mit glutenhaltigem Getreide: Weizen, b) mit Eierzeugnis, c) mit Milcherzeugnissen/Laktose,
d) mit Sellerie, €) mit Senferzeugnis, f) mit Fischerzeugnis g) mit Niissen
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wir begriiBen Sie herzlich zu unserem Mittagstisch im Landgasthof Kreuz.

Montags und dienstags sowie freitags und samstags servieren wir Ihnen unsere Mittagsgerichte
von 12.00 — 13.30 Uhr. GenieRen Sie die Zusammengehorigkeit in unserer Wirtsstube, ganz
gleich unter Geschaftspartnerinnen, mit guten Freunden oder als wiederkehrender Stammgast
unseres Hauses.

Herzlich Willkommen in den altesten familiengefihrten Gastronomiebetrieben der Umgebung!

Uyere Mj/’WMUZ Lo Sie in A&J/}V WMZA

von 22. bis 27. April 2024 im Stammhaus Landgasthof Kreuz

MW/; : gebratenes Schweineriickensteak unter der Barlauchkrusteal))
aﬁ dazu Bratkartoffeln und kleiner Beilagen Salat8)c)e) 15,90

é)&&ndaﬁ: Geschnetzeltes ,Ziricher Art‘)d)

dazu Gemuseauswahlbe) und hausgemachte Spatzlealblc) 15,50

Uilloc § Praveilby

Ruhetage im Landgasthof Kreuz

Gerne heillen wir Sie in unserer gematlichen Trube Stube ab 16.00 Uhr willkommen!
MO/DI/FR umfangreiches Vesperangebot; MI/DO warme Kiiche!

ze[///: : Gemusepfanne mit gebratenem Fischfilet
hﬁ dazu Reis? 15,50

o
)a,fq//:ﬁ: hausgemachte Lasagne
15,50

dazu kleiner Blattsalat an Vinaigrette®icle)

- ALLE MITTAGS-ANGEBOTE SOLANGE VORRATIG -
Alle Tagesgerichte beinhalten unsere Tagessuppe und einen Espresso

Zeichenerklérung Zusatzstoffe: 1) mit Nitritpokelsalz, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Phosphat, 4) mit Antioxidationsmittel,
5) geschwefelt, 6) mit Geschmacksverstarker, 7) mit Farbstoff(e), 8) mit StiBungsmittel, 9) mit Stabilisatoren, 10) mit Koffein,
11) mit Sduerungsmittel/Saureregulatoren, 12) mit einer Phenylaninquelle, 13) mit Chinin

Zeichenerkldrung Allergene: a) mit glutenhaltigem Getreide: Weizen, b) mit Eierzeugnis, c) mit Milcherzeugnissen/Laktose,
d) mit Sellerie, e) mit Senferzeugnis, f) mit Fischerzeugnis g) mit Sulfite h) mit Niissen
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Zwiebelrostbraten | vom Rinderriicken mit gerosteten Zwiebeln?

an BratensoRRed dazu Pommes-frites? 28,50

SAISON: Spargel an Sc. Hollandaiseb)) oder zerlassene Butter

dazu Salzkartoffelne) 27,50
Wildgulasch ,Feldberger Art* zubereitet mit Speckwiirfel”

dazu hausgemachte Spatzleab), Preiselbeeren 24,50
KLEINE PORTION: 16
FiscH: Krauchenwieser Forellenfiletse) ,Mllerin Art*

an zerlassener Butterc) dazu Salzkartoffeln© 23
KLEINE PORTION: 15
SAISON: Tagliatelle@®) mit Spargelragote)

angerichtet mit gerosteten Kirschtomaten und gehobeltem Parmesanc) 17,50
SAISON: Tagliatelle2®) an hausgemachtem Barlauchpesto

angerichtet mit gerosteten Kirschtomaten und gehobeltem Parmesanc) 15
UNSERE EMPFEHLUNG ZU WOCHENBEGINN — NUR SOLANGE VORRATIG — UND AUCH ABENDS!

Saure Leberle zubereitet mit Zwiebeln, Gewiirzgurken und Essigz>daZU Bratkartoffeln 17,50
KLEINE PORTION: 12
Hackbratena®) an RahmsofRe®d dazu hausgemachte Spatzlea) 16
KLEINE PORTION: 11
VEGETARISCH: gebratenes GemUsesteakad) mit Krauterbutterc)

dazu Salzkartoffeln an hausgemachter Sc. Hollandaiseb®) 14
g&;&ﬁ&m :

eine Portion Gemuse Blumenkohl | Brokkoli | Karotten

an Mandelbutterc) und hausgemachter Sc. Hollandaise®)c) )
eine Portion Spinat ODER Speck-Bohnen" 4
eine Portion hausgemachter Kartoffelsalatéde) S

Zeichenerklérung Zusatzstoffe: 1) mit Nitritpokelsalz, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Phosphat, 4) mit Antioxidationsmittel,

5) geschwefelt, 6) mit Geschmacksverstarker, 7) mit Farbstoff(e), 8) mit StiBungsmittel, 9) mit Stabilisatoren, 10) mit Koffein,
11) mit Sauerungsmittel/Saureregulatoren, 12) mit einer Phenylaninquelle, 13) mit Chinin

Zeichenerkldrung Allergene: a) mit glutenhaltigem Getreide: Weizen, b) mit Eierzeugnis, c) mit Milcherzeugnissen/Laktose,
d) mit Sellerie, e) mit Senferzeugnis, f) mit Fischerzeugnis g) mit Sulfite h) mit Nissen
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SAISONSUPPE: hausgemachte Spargelcremesuppe® ,Chantilly*

mit Sahnehaube® und Pistaziensplitters) 8
Rinderkraftbrihed) mit Krauterfladleabr) in der Suppentasse 8
Y2 Dutzend Weinbergschnecken dazu WeiRbrot?) 9

Salatteller ,Reichenauer Art* angemachte Rohkostsalate Gurke | Karotte | Rettich
mit Blattsalaten an Vinaigrette®)e) dazu hausgemachter Kartoffelsalaté)de)
getoppt mit gerosteten Sonnenblumenkernen & Sesam 15

Beilagen-Salat angemachte Rohkostsalate Gurke | Karotte | Rettich
dazu Blattsalate an Vinaigrette®e)

getoppt mit gerosteten Sonnenblumenkernen & Sesam 8
gw VWZJ
»Pumuckl® Kinderteller Schnitzelod vom Schwein 11

mit Pommes-fritesa)
und wahlweise Karotten/Gurkensalate)
oder Brokkoli/Karotten-Gemuse®)

,Micky Maus* Kinderteller Spatzle® mit RahmsoRedd 6
,Biene Maja*“ Kinderteller Pommes-fritesa mit Ketchup 6
,Baby-Spatzle* fur Kleinkinder servieren wir eine Hand voll Spatzleal)

oder ,Rauberteller* mit RahmsoRecd im Kinderschalchen kostenfrei. 0

Zeichenerklérung Zusatzstoffe: 1) mit Nitritpokelsalz, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Phosphat, 4) mit Antioxidationsmittel,
5) geschwefelt, 6) mit Geschmacksverstarker, 7) mit Farbstoff(e), 8) mit StiRungsmittel, 9) mit Stabilisatoren, 10) mit Koffein,
11) mit Sduerungsmittel/Saureregulatoren, 12) mit einer Phenylaninquelle, 13) mit Chinin 14) mit Sulfite

Zeichenerkldrung Allergene: a) mit glutenhaltigem Getreide: Weizen, b) mit Eierzeugnis, c) mit Milcherzeugnissen/Laktose,
d) mit Sellerie, €) mit Senferzeugnis, f) mit Fischerzeugnis g) mit Niissen
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MENU

Spargelsalat an Olivendl und weilem Balsamico?®le)
angerichtet mit Kirschtomaten und Frihlingslauch
in Olivendl gebratenes Hechtfilete))
dazu Stangenspargel an Sc. Hollandaise und Tagliatelle2?)
hausgemachtes Waldbeerenmousse®
mit einem Tupfer® Sahne dazu Beeren-Praline von der Konditorei Schumacher

42,50
Vm?,’/«'&‘ n
Spargeltoast?) ,Bruchsal*
mit gekochtem Schinken3) und Sc. Hollandaise®® (iberbacken 16

Spargelsalat an Olivendl und weiRem Balsamico®)e) angerichtet
mit Kirschtomaten und Fruhlingslauch 14

okt

Spargelteller ,Bodensee” | mittlere Portion Spargel an Sc. Hollandaise®)
dazu gebratenes Saiblingsfileta)o)) und Salzkartoffeln®) 29

Spargelteller ,Badisch | mittlere Portion Spargel an Sc. Hollandaise®)
dazu gebratene Schweinemedaillons in RahmsofRe® und Salzkartoffeln®) 29

kkk

Spargel ,K6nigin Art*
mit feinem Rago(t-finac) und Sc. Hollandaise®)) iberbacken dazu Salzkartoffeln® 31

Spargel ,Polnisch*

mit gehacktem Ei, Semmelbrdsela und zerlassener Butter © dazu Salzkartoffelnc) 29
ein Krauterpfannkuchenabl) 5,00
eine Portion gemischter Schinken3 150g 7,00
eine Portion geraucherter Norwegerlachs? 150g 15,00

Zeichenerklérung Zusatzstoffe: 1) mit Nitritpokelsalz, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Phosphat, 4) mit Antioxidationsmittel,
5) geschwefelt, 6) mit Geschmacksverstarker, 7) mit Farbstoff(e), 8) mit StiRungsmittel, 9) mit Stabilisatoren, 10) mit Koffein,
11) mit Sduerungsmittel/S&ureregulatoren, 12) mit einer Phenylaninquelle, 13) mit Chinin 14) mit Sulfite

Zeichenerklarung Allergene: a) mit glutenhaltigem Getreide: Weizen, b) mit Eierzeugnis, c) mit Milcherzeugnissen/Laktose,
d) mit Sellerie, e) mit Senferzeugnis, f) mit Fischerzeugnis g) mit Niissen
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Cordon Bleu | paniertes Kalbsschnitzelalb) aus der Keule gefillt mit Schinken"2

und Kase©) und Pommes-frites? 28,50

Zwiebelrostbraten | vom Rinderriucken mit gerosteten Zwiebelna)
an BratensolRed dazu Pommes-frites?) 28,50

SAISON: Spargel an Sc. Hollandaiseb)) oder zerlassene Butter

dazu Salzkartoffelnc) 27,50
Wildgulasch ,Feldberger Art* zubereitet mit Speckwiirfel®)

dazu hausgemachte Spatzleab), Preiselbeeren 24,50
KLEINE PORTION: 16

Schwabische Schweinemedaillons an RahmsoRec)d)
dazu gerostete Zwiebelna und hausgemachte Kasespatzlealic) 24

paniertes Schweineschnitzelod an Bratensoled)
dazu hausgemachter Kartoffelsalat8de) 17,50

SAISON: Tagliatellea®) mit Spargelragot)
angerichtet mit gerosteten Kirschtomaten und gehobeltem Parmesanc) 17,50

SAISON: Tagliatelle2®) an hausgemachtem Barlauchpesto

angerichtet mit gerosteten Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan© 15
FiscH: Krauchenwieser Forellenfiletse ,Mullerin Art*

an zerlassener Butterc) dazu Salzkartoffelnc) 23
KLEINE PORTION: 15
VEGETARISCH: Gemusetellert)lc) ,Reichenauer Art“ mit Salzkartoffelnc) 18

Brokkoli, Blumenkohl, Karotten, Bohnen, Blattspinat und mit Kase gratinierte Tomate
- variieren je nach Saison - an hausgemachter Sc. Hollandaiseb®) und Mandelbutterc)

VEGETARISCH: Kasespatzlealle) zubereitet mit Bio-Bergkaseclund gerésteten Zwiebelna 17

VEGETARISCH: drei gebratene Biille-Maultaschenab)o) aus der Manufaktur Allgaier |
von der Hori an zerlassener Butterc) = WAHLEN SIE IHRE BEILAGEN BITTE SELBST! 12

BEI UMBESTELLUNG DER BEILAGE ZU KASESPATZLE ODER
BRATKARTOFFELN ERLAUBEN WIR UNS € 2 ZU BERECHNEN.

Zeichenerklarung Zusatzstoffe: 1) mit Nitritpokelsalz, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Phosphat, 4) mit Antioxidationsmittel,
5) geschwefelt, 6) mit Geschmacksverstérker, 7) mit Farbstoff(e), 8) mit StiBungsmittel, 9) mit Stabilisatoren, 10) mit Koffein,
11) mit Sduerungsmittel/S&ureregulatoren, 12) mit einer Phenylaninquelle, 13) mit Chinin 14) mit Sulfite

Zeichenerklarung Allergene: a) mit glutenhaltigem Getreide: Weizen, b) mit Eierzeugnis, c) mit Milcherzeugnissen/Laktose,
d) mit Sellerie, e) mit Senferzeugnis, f) mit Fischerzeugnis g) mit Niissen
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eine Portion Gemuse Blumenkohl | Brokkoli | Karotten
an Mandelbutterc) und hausgemachter Sc. Hollandaise®))

eine Portion Blattspinat
eine Portion Speck-Bohnen"

eine Portion Kroketten2

1S TS T U G

eine Portion hausgemachter Kartoffelsalat8)de)

Dee Worsilov coler dew (/Wm"'

Schweizer Wurstsalat213c) dazu Bratkartoffeln | dazu Brota
zubereitet mit Kase©), Zwiebeln, Essiggurken und Essig2/Ol 15,50 | 13,50

Waurstsalat® dazu Bratkartoffeln | dazu Brota
zubereitet mit Zwiebeln, Essiggurken und Essig?/Ql 14,50 | 12,50

eine WM%«%&M% gunn Lygen:
2022 Neprica PRIMITIVO' Puglia IGT
14,0% Vol Weingut Marchesi Antinori | Tormaresca | Apulien | ltalien

& Duft nach roten Friichten & schwarzen Kirschen
# erganzt um Nuancen von Veilchen & Anis zeigt er einen weichten Charakter mit
sanften Tanninen und einer schonen Balance.
0,25l 9
0,75l 27

Zeichenerklérung Zusatzstoffe: 1) mit Nitritpokelsalz, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Phosphat, 4) mit Antioxidationsmittel,
5) geschwefelt, 6) mit Geschmacksverstarker, 7) mit Farbstoff(e), 8) mit StiBungsmittel, 9) mit Stabilisatoren, 10) mit Koffein,
11) mit Sduerungsmittel/Saureregulatoren, 12) mit einer Phenylaninquelle, 13) mit Chinin 14) mit Sulfite

Zeichenerkldrung Allergene: a) mit glutenhaltigem Getreide: Weizen, b) mit Eierzeugnis, c) mit Milcherzeugnissen/Laktose,
d) mit Sellerie, €) mit Senferzeugnis, f) mit Fischerzeugnis g) mit Niissen
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Apfelstrudela®)d) mit Vanilleeisaien und Sahneo

Jheile Liebe“ - zubereitet mit Schuss -
heilRe Himbeeren mit Vanilleeisaben und Sahne®)

Nuss-Krokant-Becherarioh mit Sahnee)
Eis mit Ahornsirup und karamellisierten Walnissen | Haselnusseis | Krokant
Sahned | hausgemachte Karamellsolie

hausgemachtes Quittensorbet
aufgegossen mit unserer Hausmarke Sekt

hausgemachtes Waldbeerenmousse®)
mit einem Tupfer® Sahne dazu Beeren-Praline von der Konditorei Schumacher

zwei Kugeln hausgemachtes Rhabarbereise) mit Sahne®)

FUR KINDER:
,Eiszwerg Anton*
Erdbeer- und Schokoladeneisakin mit Sahneo, Schokosolbe & Smarties

UNSERE EISSPEZIALITATEN BEZIEHEN WIR VON ,MOVENPICK"

[ GENIEREN SIE EINE PRALINE DER KONDITOREI SCHUHMACHER ZUM KAFFEE 2,00 € ]

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN € INKLUSIVE 19% MWST.

Zeichenerklarung Zusatzstoffe: 1) mit Nitritpokelsalz, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Phosphat, 4) mit Antioxidationsmittel,
5) geschwefelt, 6) mit Geschmacksverstérker, 7) mit Farbstoff(e), 8) mit StiBungsmittel, 9) mit Stabilisatoren, 10) mit Koffein,
11) mit Sduerungsmittel/S&ureregulatoren, 12) mit einer Phenylaninquelle, 13) mit Chinin 14) mit Sulfite

Zeichenerklarung Allergene: a) mit glutenhaltigem Getreide: Weizen, b) mit Eierzeugnis, c) mit Milcherzeugnissen/Laktose,
d) mit Sellerie, e) mit Senferzeugnis, f) mit Fischerzeugnis g) mit Niissen



